Doro Wat
Stuvning med kylling og aeg — tilbehgr til injera

INGREDIENSER

1 stor kylling skaret i mindre stykker — eller 1ar (800-1000 g.)
4 finthakkede lgg

1 dase hakkede tomater

3 tsk. berbere

2 fed finthakkede hvidlgg

3 cm. ingefeer

1/2 tsk salt/peber

2 spsk. tesmi (eller smgr/ghee)

4 g (kogtes separat og pilles)

SADAN G@R DU

Steg Iggene blgde til de er naesten karamelliserede.

Tilseet hvidlgg, ingefeer, tomater, berbere og lad det koge sammen

Leeg kyllingestykkerne i saucen og lad dem koge mgre.

Justér maengden af sauce med vand eller bouillon.

Tilset seggene hele (eller halve) og smag til med tesmi, berbere, salt og peber.
Server med injera.



