Tveerkulturelt Center laver lgbende nye postkort, blandt andet i
samarbejde med nydanske kunstnere. Her ses et lille udpluk af vores
postkort. De kan bestilles ved henvendelse til kontoret.
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Kunstner: Ezekiel Danok (Holstebro/Nigeria)
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Kunstner: Helen Kholin (Kebenhavn/Skt. Petersborg)
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Kunstner: Elizabeth Padillo Olesen (Kolding/Filippinerne)
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Kunstner: Nega Beraki (Kebenhavn/Etiopien)



Nan-e nokhodchi
Persiske hjertesmakager

Ingredienser

1 1/% dl smagsneutral olie
(eller sesamolie)

100 g flormelis

1.5 tsk stgdt kardemomme
1 spsk rosenvand

4 dl kikartemel

Pynt: Fint hakkede usaltede pistacier og rosenblade

Sddan ger du

Rer alle ingredienser sammen og @it med henderne,
indtil dejen er jevn og sammenhangende. Er dejen
for ter, tilfgjes lidt mere vand eller olie. Lad dejen
hvile pa kgl i ef par timer. Rul dejen ud i 1.5 cm
tykkelse og udstik 18 kager med en lille udstikker,

Nan-¢ nokhodchi er en persisk specialitet,
der traditionelt serveres ved festlige lejligheder som
nytdr (Nowruz) og vintersolhvery (Shab-e Yalda)

Se flere opskrifter pd Tvarkulfurelt Centers hjemmeside
www. tvaerkulturelt-center.dk

Kort med opskrift p& bagsiden



